
Brunello
布魯奈洛紅酒 2018

酒廠
PIEVE SANTA RESTITUTA

酒質
2018 年布魯奈洛紅酒呈現出明亮寶石紅色。帶著冷調優雅質感，
百里香和迷迭香的草本香氣，跟隨著櫻桃和李子的紅色漿果芬芳在
嗅覺中環繞，同時展現一絲松脂與香草豆的香甜風味。口感有著甘
甜、酸度與果香的美好平衡，單寧柔滑包覆於口中。酒款年輕飲用
能感受其果香與多汁的美味，隨著時間的推移能更加成熟，是款具
有陳年潛力的酒。

美食搭配
與番茄、茄汁料理是絕配 如 : 肉義大利麵、披薩或式義式臘腸等。

適飲溫度
16-18℃

Tips
由這個地區所有葡萄園的葡萄所混釀而成。少量來自瑞尼娜和蘇格
瑞拉葡萄園的葡萄與產自蒙塔爾奇諾東北部 Torrenieri 地區，一個 9
公頃葡萄園的葡萄進行混釀。來自不同葡萄園的葡萄分別發酵和浸
皮 3 周左右，接著在橡木桶中陳年 24 個月後進行混合，並在水泥酒
缸中繼續陳年 6 個月。

產區
Brunello di Montalcino DOP

葡萄品種
100% Sangiovese

酒精濃度
14.5%

容量
750ml


